Grillkurs

Kursbeschreibung: Sicherheitstipps
Grillgerate
Nutzliches Grillwerkzeug
Garzeiten, Kerntemperatur
Verschiedene Grillmethoden (direkt, indirekt, Flippen, Asado, BBQ usw.)
Wirzen& Marinieren
Saucen& Toppings
Teilstuckkunde
Kleine Aromakunde

Menii
Schnelle kostliche Appetitanreger: GarnelenspieRRe
Beef Zick Zack
Hauptspeise: Joghurt Hendl mit Mango- Gurkensalat

Schweineschof 3erlei mit Drillinge& Sauerkranttipp
Flanksteak, Rucola- Tomaten- Kaferbohnensalat, Wokgemise

Suspeise: Apfelstrudel oder Zimtschnecken

Kursbeitrag: 115€ pro Person inkl. Rezeptheft+ Urkunde
Termin: Samstag, 29. Juli und Samstag, 26. August von 12:00- 17:00 Uhr

Anmeldungen unter: 0660/2628488



